i

PERIODO DI ATTIVITA Per maggiori informazioni sul Pour plus d'information m E
programma PEF Agroalimentare, sur le programme PEF Agro ==

PERIODE DE REALISATION DU PROGRAMME sulle date delle formazioni Alimentaire, et notamment k‘A.FA.J EP

201 3 —_— 201 4 e su altri eventi (Ollegati sur les dates de formations Q?E"V?REEEXL’E‘ZE"E MAISON REGIONALE DE L'ELEVAGE
al programma vi rimandiamo ai et les autres événements liés
siti web dei partners del progetto. au programme, reportez vous

Polo Transfrontaliero di Eccellenza Tecnologica
per la Formazione e I'Assistenza Tecnica
sulle trasformazioni di azienda agricola ed artigianale
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Tel. 0039 0171/696147 - infoaagenform.it  DgPg¥el

le secteur de la transformation fermiere et artisanale de lait et de viande. prom———
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PEF AGRO ALIMENTARE » & un programma di cooperazione tra enti della regione PACA

e della regione Piemonte, I'obiettivo e di sviluppare un partenariato transfrontaliero sui E Coordinatore,/ Coordination - Maison Régionale de I levage — MRE
temi della formazione/informazione e della assistenza tecnica nei settori della L/ 570 Avenue de la Libération - 04100 Manosque
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trasformazione in azienda agricola ed artigianale del latte e della came,

Altri principali collaboratori / Autres principaux partenaires : EPL de Carmejane, Actalia, EPLEA de Gap
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Sur les territoires du Piémont et de la région PACA, agro-alimentaire est un secteur important en matiere de développement économique et
social. Il est composé majoritairement de petites et moyennes entreprises, dont la stratégie de développement repose sur la fabrication de
produits de qualité et sur des circuits de commercilisation de proximité.

De par leur taille et leur forte exigence de qualité, ces entreprises sont en attente, d'une part de services techniques performants
et d'autre part, d'actions collectives permettant de mutualiser les moyens nécessaires a l'acquisition des
connaissances et des compétences techniques.

Ainsi, le projet PEF Agro-Alimentaire, qui s'inscrit dans le cadre du programme Interreg Alcotra, vise a enrichir
et optimiser l'offre de formation sur la transformation fermiére et artisanale de viande et de lait
sur la zone transfrontaliére. Les partenaires mettront en commun leurs expertises, pour proposer de

nouvelles formations répondant aux attentes des acteurs de terrain, ainsi que pour concevoir et mettre a

disposition de nouveaux supports techniques.

Les actions et initiatives du projet, basées sur les échanges transnationaux a divers niveaux

(échanges d*leves, de stagiaires, de formateurs, ...) contribueront a préfigurer la mise
en oeuvre d'un Pole technologique transnational.

ORIGINE E CONTENUTI DEL PROGETTO/CONTENU ET ORIGINE DU PROJET

"Per i territori della regione Piemonte e della regione PACA, 'Agroalimentare

é un settore importante per o sviluppo economico e sociale. £ formato prevalentemente da
piccole e medie aziende, quindi la strategia di sviluppo si basa principalmente sulla
produzione di prodotti di qualita e su circuiti di commercializzazione di prossimita.

Vista la loro dimensione economica ed il forte interesse alla qualita, queste aziende sono attente, da
una parte a servizi tecnici performanti e dall'altra ad azioni collettive che permettano lo scambio
delle modalita necessarie all'acquisizione di conoscenze e competenze tecniche

Il progetto PEF Agroalimentare, che rientra del programma Interreg Alcotra, si prefigge di arricchire ed
ottimizzare l'offerta di formazione sulla trasformazione aziendale ed artigianale della carne e del latte
sulla zona transfrontaliera. | partners metteranno in comune le loro esperienze, per proporre nuove tipologie di formazione
e per rispondere alle attese degli attori del territorio, oltre alla creazione e diffusione di nuovi supporti tecnici.

Le azioni e le iniziative del progetto, basate sugli scambi transfrontalieri a diversi livelli (scambio di allievi, di stagisti, di formatori, .. .)
contribuiranno a prefigurare la creazione di un Polo Tecnologico Transnazionale.
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Un Etat des lieux
de l'offre

et des besoins
en formation

La situazione
delle possibilita
edei “bisogni”
di formazione

... Pour une photographie

précise de la situation et

des pistes de travail concrétes.

... Una fotografia del settore per
concretizzare dei percorsi di lavoro.

La Publication d’un ouvrage
et de fiches techniques

La pubblicazione
di un documento tecnico
edi schede di produzione

... Surles savoirs-faire dans les domaines de la
conception, de I'équipement et du fonctionnement
des ateliers fermiers et artisanaux de transformation
de lait et de viande.

... Che parli delle competenze da acquisire per la
progettazione ed organizzazione dei laboratori di
trasformazione di azienda agricola ed artigianali
per la trasformazione del latte e della carne.

Des actions
de formation

Delle azioni di
formazione

... Afin de favoriser les échanges
entre stagiares, professionnels
et formateurs sur les savoirs
faire francais et italien en trans-
formation de lait et de viande.

... Per favorire gli scambi tra studenti,

tecnici e formatori sulle competenze
francesi ed italiane nella trasforma-
zione del latte e della came.

Pour plus d'info.
www.agenform.it
www.evise.fr

v Une étude basée sur l'observation du terrain

[état des lieux réalisé sest appuyé principalement sur des enquétes aupres de I'ensemble des établissements et structures techniques et de
formation impliqués dans le domaine de la transformation lait et viande sur le territoire transfrontalier, ainsi que sur des enquétes aupres
d'éleveurs producteurs de lait et de viande et d'entreprises de transformation. Cette étude vise a dresser un panorama de l'offre en
formation, et mettre en évidence déventuels besoins aujourd’hui non couverts.

v Des sessions de formation ciblées

Les formations organisées par les poles Francais et Italien ont les mémes contenus de part et d‘autre du territoire
transfrontalier afin de favoriser les échanges entre les stagaires, les formateurs, les professionnels et les

\ maitres de stage. En fonction de leurs themes et de leurs durées, ces formations s'adressent aux
demandeurs d'emplois, salariés d'ateliers fermiers et artisanaux, futurs éleveurs, agriculteurs

\\ ainsi qu‘aux techniciens et formateurs concernés.

\ v Des publications pour favoriser I'échange des savoirs-faire
Pour créer une base de données techniques, un ouvrage et des fiches techniques

sur la conception, Iéquipement et le fonctionnement des ateliers fermiers et
artisanaux de transformation de lait et de viande, seront publié fin 2014.

3 GRANDS TYPES D'ACTIONS/3 GRANDI TIPI DI AZIONI

v Uno studio basato sull'osservazione del territorio

La descrizione della situazione attuale si basa su indagini che prendono in
considerazione le strutture tecniche e di formazione che operano nel settore della
trasformazione del latte e della carne sul territorio transfrontaliero, oltre ad un‘analisi
effettuata presso allevatori/produttori e piccoli artigiani, per definire il panorama dell'offerta
formativa mettendo in evidenza gli attuali bisogni non soddisfatti.

v Dei corsi di formazione mirati
Le formazioni organizzate dai due poli, Francese ed Italiano, tratteranno i temi della trasformazione latte e carne
di azienda agricola ed artigianale, con I'obiettivo di favorire gli scambi tra studenti, formatori e tecnici. In base alle
differenti formule di durata e contenuti, sono formazioni rivolte ai disoccupati, ai titolari e dipendenti-tecnici delle strutture
produttive , ai futuri allevatori/agricoltori ed ai formatori.

v Delle pubblicazioni per favorire lo scambio delle conoscenze
Per creare una base di informazioni tecniche, un documento tecnico e delle schede produttive relative alla progettazione, alle attrezzature
ed alla gestione dei laboratori di trasformazione latte e carne. Saranno pubblicati a fine 2014.



