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REUSSIR UN
« Linstallation d'un atelier de transformation et valorisation des viandes nécessite de multiples AT E L | E R D E
connaissances, tant techniques que réglementaires, économiques, administratives, etc. T R A N S F O R M ATI O N

Lhygiene, lorganisation du travail, et lergonomie sont, elles aussi, des notions a prendre en compte.

(et ouvrage vise a quider les candidats a la conception d'un nouvel atelier, en leur proposant des D E V I A N D E

éléments de réflexion (et non des clés) pour réussir son atelier de transformation et valorisation des
viandes fermiéres et artisanales. . . » ) ) ) )
A destination des fermiers et artisans

«Larealizzazione di un laboratorio di trasformazione e valorizzazione delle carni necessita di molte
conoscenze : tecniche, legislative, economiche, amministrative. Anche ligiene, lorganizzazione del
lavoro e [ergonomia sono temi che devono essere assolutamente presi in considerazione.

Questo documento ha ambizione di « quidare » i lettori nella « ideazione » di un laboratorio,
proponendo Loro degli elementi di riflessione (non delle assolute soluzioni) per avviare il proprio
Laboratorio di trasformazione e valorizzazione delle carni di Azienda Agricola ed Artigianale . . . »
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(et ouvrage est réalisé dans le cadre du programme de coopération transfrontaliére PEF Agro Alimentaire, co-financé

par I'Union Européenne : Fonds européen de développement régional, Programme Alcotra 2007-2013

Questo lavoro viene svolto nell'ambito del programma di cooperazione transfrontaliera PEF Agro Alimentare, co-finanziato

dall'Unione Europea : Fondo europeo di sviluppo territoriale, Programma Alcotra 2007-2013

** % A\
/-\\A,
* ok alcotra

** %
* %

Et par/e da : la Regione Piemonte, la région Provence-Alpes-Cote d’Azur et le Conseil Général des Alpes de Haute-Provence
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(e document, dans son ensemble, est protégé par le code de la propriété intellectuelle.
Sont interdits et punis (sauf autorisation expresse) tout type de reproduction
(v compris la photocopie, la numérisation, le stockage électronique) et de communication
(v compris, a titre d'exemple : la distribution, 'adaptation, la traduction et la reprise, méme a travers les canaux numériques
interactifs ou par toute méthode actuellement connue ou qui se développerait dans I'avenir).

Lopera, comprese tutte le sue parti, é tutelata dalla legge sui diritti d‘autore.
Sono vietate e sanzionate (se non espressamente autorizzate) la riproduzione in ogni modo e forma
(comprese le fotocopie, la scansione, la memorizzazione elettronica) e la comunicazione
(iviinclusi a titolo esemplificativo ma non esaustivo : la distribuzione, I'adattamento, la traduzione e la rielaborazione,
anche a mezzo di canali digitali interattivi e con qualsiasi modalita attualmente nota od in futuro sviluppata).

Atravers [association « Farmhouse and Artisan Cheese & Dairy Producers European Network — FACEnetwork »,
les rédacteurs de cet ouvrage sont également membres d'un réseau d'organismes impliqués sur ces mémes thématiques
(technologie et réglementation du secteur des petites fromageries), mais a Iéchelle européenne.

Lassociazione europea « Farmhouse and Artisan Cheese & Dairy Producers European Network — FACEnetwork »,
alla quale i redattori di questo volume sono associati, sta sviluppando un documento sulle medesime tematiche
(tecnologia e legislazione dei caseifici di azienda agricola ed artigianali) a livello di Comunita Europea.



