Entre avril 2013 et avril 2014 : 5 formations - 113 stagiaires

3 tournées de visite d'entreprises - de nombreux échanges de formateurs et de stagiaires

Soit :

* Deux formations courtes (1 et 2 jours) qui ont réuni 12 éleveurs et futurs éleveurs frangais sur la transformation
des viandes et 70 éleveurs Italiens sur la transformation du lait.

* Trois formations longues (1 mois de cours en centre et 1 mois de stage en atelier fermier ou artisanal) qui ont réuni
10 porteurs de projet franqais en parcours d'installation agricole surla transformation du lait et 21 éléves italiens en cursus
«post-bac» surla transformation du lait et de la viande.

* Des échanges de formateurs (themes : glace, Mozzarella, technologie en transformation des viandes, fromages lactiques,
hygiéne en transformation des viandes).

* Des échanges de stagiaires dans des exploitations fermieres (lait et viande) de PACA et dans une entreprise laitiére artisanale du Piémont.

* 2 tournées de visites d’entreprises en PACA pour les éléves Italiens et 1 tournée de visites d’entreprises en Piémont pour les éleves Francais.
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Tra aprile 2013 ed aprile 2014 : 5 formazioni - 113 usufruitori di stage

3 visite guidate ad aziende di produzione - numerosi scambi di formatori edi allievi

Piu precisamente :

* Due formazioni di breve durata (1 - 2 giorni) che hanno riunito 12 allevatori e futuri allevatori francesi sulla trasformazione delle cami
e 70 allevatori italiani sulla trasformazione latte.

* Tre formazioni di media durata (1 mese di corso nella sede ed 1 mese di stage presso laboratori di azienda agricola od artigianali)
che hanno riunito 10 partecipanti francesi con un progetto di insediamento in agricoltura sulla trasformazione del latte
e 21 studenti italiani in formazione "post-diploma" sulla trasformazione latte e came.

* Degli scambi di formatori (sui temi: Gelato, Mozzarella, Tecnologie sulla trasformazione delle carni,

Tecnologie sulle cagliate lattiche, Igiene delle trasformazioni a base di came).

* Degli scambi di stagisti presso aziende agricole casearie e camee in PACA ed in un caseificio artigianale in provincia di Cuneo.

* 2 visite guidate in aziende della PACA per gli studenti italiani ed 1 in aziende piemontesi per gli studenti francesi.
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