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Fonctionnement:

marche en avant dans I'espace et dans le temps pour les
produits alimentaires

Protocole de nettoyage-désinfection

Registre entrée/sortie

Relevés de températures

Controle microbiologique du produit et étude de
vieillissement (si conditionnement)

Qualification du personnel (formation CAP boucher)
Application du guide des bonnes pratiques d’hygiene
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’ATELIER DE DECOUPE FERMIER

= Exemple de colt d’investissement :local 60 m? (10m*6m)
hors gros oceuvre et assainissement

= cloisonnement atelier et chambre froide +moteur frigorifique :
= 28 000 €

= Equipement intérieur : plonge, tables inox, lave main, stérilisateur , portique
carcasse ...

= 6000 €

* Equipement spécifique : Hachoir, poussoir, scie a os, machine sous vide,
balance étiqueteuse...

= 7500 €

= Installation électrique + plomberie ...
= 6200 €
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’ATELIER DE DECOUPE FERMIER

= Un investissement temps a prendre en compte :

= 1h15 par agneau de 15 kg (découpe « type barbecue »,
conditionnement, pesée, étiquetage) hors livraison,

= 2h45 par brebis de 25 kg carcasse valorisée en
saucisse/merguez
= Désossage 50 mn
= Hachage 30 mn
= Malaxage apport épice 15 mn
= Poussoir + tressage 60 mn
= Mise sous vide étiquetage +pesée 15 mn
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EXEMPLE D’ORGANISATION ATELIER 1

€ 2.5m >< 25m >
) schéma d'organisation
/ im
amounmss sm —
e o Tm z
A A
conditionnement séparation :":"0" r
wC sous vide des morceaux ' table de
découpe
STOCKAGE s / \ | '
EMBALLAGE +pesee !
PRODUITS | table de
_\ ATELIER DE DECOUPE découpe
S5m
Tc 7°C
/m U @ centrale nettoyage
o D ;_
ACCES VEHICULE COUVERT
SORTIE plonge
DEPART VIANDE l \l
s e /:
lcnm bu
r
SAS D'ENTREE bAg
v 2m
CHAMBRE FROIDE ENTREE
CARCASSE CARCASSE
ENTREE \I:V
PERSUNNEL Tc2%
documents sanitaires : < 25m >€ 25m —
registre entree/sortie r'équipement :
releves de température fcnm : lavabo a ¢ ae non r armoire de stockage de viande

carnet de nettoyage -desintection
documents attestant les DLC

A4

QAGRICULTURES
& TERRITOIRES

CHNVRRF YATRICATURE
PAREVF XSO DA

AP,
Y<inosys

RESEAUX D'ELEVAGE

4ok =y

T INSTITUT DE |
sormsonsssvumsr | WSTITUT DE S o o

armoire stockage couteaux
crochet chambre trolde stockage carcasse

centrale de nettoyage et désintection

- -

-nuulu- s

Nationale de FElevoges Réglon
= ENE EvR

S’

[Europe

o8¢
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EXEMPLE D’ORGANISATION ATELIER 2
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EXEMPLE D’ORGANISATION ATELIER 3
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