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La valorisation des chevreaux 
dans notre région

Trouver une complémentarité entre l’engraissement du 
chevreau à la ferme et la filière longue en atelier 

d’engraissement

Mardi 19 octobre 2021

Techniciennes caprins (Chambres d’agriculture, Syndicat caprin 05) – Christine 
GUINAMARD (Institut de l’Elevage) – Candice VIONNET (MRE) – Témoignages d’éleveurs

Déroulé de l’atelier

• Contexte – objectifs du projet en PACA

• Présentation des résultats de Val’Cabri

• Retour d’expérience du Syndicat de la Drôme :
• Historique de la réflexion sur la valorisation des chevreaux
• Organisation de l’engraissement à la ferme
• Données techniques et économiques sur l’engraissement des 

chevreaux

• Questions/débat

• Conclusion : travaux à venir en PACA
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Contexte du projet

• Crise de débouchés au printemps 2020  fragilité de la filière 
chevreau

• Construction d’un réseau « Petits ruminants fromagers 
fermiers sur le massif alpin »

Valorisation des chevreaux = axe de travail prioritaire

• Etat des lieux pour caractériser la filière régionale

Quelle complémentarité entre l’engraissement des 
chevreaux à la ferme et la filière longue en atelier 

d’engraissement ?
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Présentation des résultats de 
ValCabri

Projet ValCabri
Reconquête de l’engraissement 

du chevreau à la ferme :
amélioration de sa valorisation, 

de l’éleveur jusqu’au consommateur

Projet CASDAR Innovation et Partenariat n° 5835 
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27%

Enquêtes réalisées par les techniciens des réseaux d’élevage INOSYS

Etat des lieux des pratiques sur l’engraissement des 
chevreaux – 57 enquêtes

Enquêtes 
ValCabri

France 

Livreurs 33 % 48 %

Fromagers fermiers 57 % 47 %

Mixtes 10 % 5 %

4
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13 19

6 7
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Trois types de chevreaux engraissés 

Chevreaux légers : 3 à 5 semaines, 
10,6 kg vif (de 7 à 15 kg) 
165 en moyenne* par élevage (de 40 à 250)*

Chevreaux lourds : 5 à 8 semaines,
17,5 kg vif (de 15 à 22 kg) 
40 en moyenne* par élevage (de 18 à 50)*

Chevreaux très lourds > 2,5 mois jusqu’à 5 mois, 
24,4 kg vif (de 17 à 28 kg)
26 en moyenne* par élevage (de 16 à 35)*

* 1er et 3ème quartile
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Circuits de commercialisation et types de chevreaux

Chevreaux
légers

Chevreaux
lourds

Chevreaux 
très lourds

 Particuliers
 Restaurateurs
 Boucherie

 Particuliers

 Filière longue (négociants, abatteurs)

Vente directe pour 2/3 des éleveurs enquêtés

Eléments techniques et économiques des 
élevages qui engraissent

• 30 enquêtes par les techniciens INOSYS Réseaux d’Elevage

• Dont la moitié en filière longue

• Dont la moitié en circuits courts, 5 sur la région PACA
• Différents types d’allaitements:

• Lait de chèvre à 100%
• Lait reconstitué à 100%
• Mixte : lait de chèvre et lait reconstitué
• Mixte : lait de chèvre et lait de vache

• Les résultats sont sur une seule année, un petit effectif 
avec une grande diversité de situation
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Les 
caractéristiques

100% lait en 
poudre

100% lait de 
chèvre

75% lait
poudre 25% 
lait chèvre

Nombre d’élevages 4 5 2

Nombre chx vendus circuits courts 28 30 25

% chx vendus cc / chx nés 20% 25% 30%

Age à la vente 53 jours 59 jours 80 jours

Quantité de lait utilisé / chevreau 120 litres 127 litres 153 litres

Poids vif / chevreau 16 kg 21,6 kg 22 kg

Poids carcasse / chevreau 8,7 kg 8,6kg 9 kg

Prix / chevreau 120 € 100 € 115 €

Soit par kg carcasse 14 € 11,70 € 12,50 € 

Les débouchés 100% lait en 
poudre

100% lait de 
chèvre

75% lait
poudre 25% 
lait chèvre

Chevreaux vendus vivants (bouchers) 18 % 14 % 2 %

Chx vendus carcasse, ½ carcasse 59 % 86 % 35 %

Chevreaux vendus découpés 4 % 0 % 63 %

Chevreaux vendus transformés 19 % 0 % 0 %

Poids carcasse/chevreau 8,7 kg 8,6 kg 9 kg

Produit /chevreau 120 € 100 € 115 €

Soit par kg carcasse 14 € 11,70 € 12,50 € 

Frais abattage par chevreau 19 € 15 € 15 €

Frais découpe et transformation / 
chevreau

2 € 0 € 10 €
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Valorisation 100% lait
en poudre

100% lait
de chèvre

75% lait
poudre 25% 
lait chèvre

Temps de travail en min / tête 100 66 120

Produit / tête 120 € 100 € 115 €

Charges lait acheté / tête 32 € 0 € 26 €

Autres charges d’élevage / tête 2 € 11 € 0 €

Frais abattage / tête 19 € 15 € 15 €

Frais découpe et transformation / tête 2 € 0 € 10 €

Equivalent Marge Brute / tête pour rémunérer
le travail et le lait utilisé

64 € 75 € 60 €

Equivalent MB atelier pour rémunérer le travail
et le lait utilisé

1 805 € 2 466 € 1 403 €

Soit nb de SMIC rémunéré 3,43 

Valorisation du litre de lait de chèvre si 1 SMIC 
rémunéré

0,512 € 1,063 €

Valorisation du litre de lait de chèvre si 2 SMIC  
rémunérés

0,411 € 0,418 €

Pour en savoir plus sur ValCabri

• https://idele.fr/detail-dossier/resultats-des-enquetes-
qualitatives-en-elevage-realisees-dans-le-cadre-du-projet-
valcabri
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Retour d’expérience du 
Syndicat de la Drôme

Témoignage de Valérie BEROULLE

Rencontres du Fromager Fermier

19 octobre  2021
Valorisation des chevreaux

Valérie BEROULLE

16RFF 2021  VB SC26
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206 exploitations caprines 
70% fromagers 

dont 11 %livrant à un affineur
30% laitiers

Moyenne générale 97 ch/EA
FF 84

FA 112
L 181

Chiffres jan 2021 SC26

HISTORIQUE PRÉSENTATION DU SYNDICAT CAPRIN DE LA
DRÔME

17
RFF 2021  VB SC26 17

2005

2006

2008

2007

2009

2010

2011

2012

Etat des lieux sur les chèvres de réforme 

Essais de transformation et de dégustation

Formation à l’ENILV d’Aurillac 

Pré-étude en Drôme des Collines

Guide  téléchargeable

Étude de marché

Étude sur les valeurs nutritives

1ère simulations économiques 

Echange avec des Italiens
1er Caprinov

Signature d’un PIDA

15 ANS DE TRAVAIL SUR LA FILIÈRE VIANDE

2013

2014

2016

2015

2017

2018

2019

2020

Création de la filière
La viande cde chèvre dans les collège
Voyage au Maroc

1er concours charcuterie
1ère rencontre nationale  
Signature du programme chevreau

World Burger
1er travaux cahier des charges LR

Analyses sensorielles
Formation à la dégustation de 

viande

Fiches région élevage & recettes

Repas préfet & élus
Livre de recette + bilan du Pida

1er concours plats cuisinés
1ères formation éleveur
Sirha à Lyon
Agrément viande chevreau  région du goût
Arrêt d’un engraisseur

Rencontres autour du projet 
LR

Livret Où trouver la viande caprine
Signature Plan filière

www.scaprin26.com RFF 2021  VB SC26 18
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Très peu de données existent sur la production de viande de chevreau
pour les techniciens ou les éleveurs autant sur sa production ou sa
valorisation comme il existe sur la production de lait.

Le projet PEPIT Top Cabri vise donc à apporter des références aux
opérateurs pour la mise en place d’une filière chevreau Label Rouge via
les 4 actions suivantes :

• Recueil de données objectivées sur les pratiques actuelles
d’engraissement à la ferme et formalisation d’un appui technique

• Tests d’itinéraires d’engraissement et évaluation des impacts sur la
qualité des viandes

• Recherche de découpes correspondant aux demandes des
consommateur et compatibles avec les outils industriels

• Diffusion aux différents opérateurs facilitée par leur implication dans
les actions précédentes.

Travaux à venir           PEPIT Top Cabri 2021-2023 

IDELE, EPLEFPA Olivier de Serres – Ferme du Pradel, FIDOCL, AuRA Elevage,
CA 42, CA 43, Syndicat Caprin de la Drôme et Cap’Pradel

RFF 2021  VB SC26

13%

26%

16%

10%

6% 6%

4%

Manque d'abattoir ou
d'atelier de découpe

Manque de place Manque de temps Manque de références
techni éco

Manque de
compétences et de

formation

Manque de
communication

Prix du lait

Raisons Pratiques

Raisons 
Techniques

Raisons 
Marketing Raisons 

Économiques

QUELS MOTIFS POUR NE PAS VALORISER?

RFF 2021  VB SC26
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152 chevreaux

1 troupeau de 100 chèvres

Prolificité 1,6

160 chevreaux

Mortalité 5%  ± 152

25 chevrettes

25 % de 
renouvellement

127 chevreaux

25 x 1,5 m² = 37,50 m²

A partir de 2 mois 
chaque animal doit 
disposer de 1,5 m²

156 x 0,25 m² = 39 m² 152 x 0,33 m² = 50,16  m²

De 0 à 1 mois 
chaque animal doit 
disposer de 0,25 m²

De 1 à 2  mois 
chaque animal doit 
disposer de 0,33 m²

Manque de place?

40 m²/0,33  ± 120 cvx

120 cvx -25cvttes = 95 cvx lourds 
RFF 2021  VB SC26

EXEMPLE D’ORGANISATION

Point 
d’eau

Cases
« colostrales »

RFF 2021  VB SC26
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FORMATION des 
ELEVEURS

RFF 2021  VB SC26

Kg vif Rdt
carca
sse

Poids Car à 
découper

Prix de 
vente

ht

Montant 
/cvx

Kg de 
viande à 

transformer 
(0,68)

Mini 12,90 0,51 6,57 12,56 82,51 4,47

0,65 8,38 19,89 166,67 5,7

0,58 7,48 14,64 109,50 5,08

Maxi 26,4 0,51 13,46 12,56 169,05 9,15

0,65 17,16 19,89 341,31 11,66

0,58 15,31 14,64 224,13 10,41

Moy 18,82 0,51 9,59 12,56 120,07 6,52

0,65 12,23 19,89 243,25 8,31

0,58 10,91 14,64 159,72 7,42

L’élevage en relation avec le rendement carcasse

RFF 2021  VB SC26
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Moyenne Mini - Maxi

Poids à la naissance kg 3,83 1,7-5,5

Frais lait artificiel ht 55,75 44,87-62,32

Poids à l’abattage kg 18,82 12,90-26,4

Age à l’abattage  jrs 61 30-210

GMQ g/j 288,21 182,35-
377,42

Poids carcasse kg 11,36 8,2-15,8

Rdt carcasse  pc/pv 0,58 0,51-0,65

Frais d’abattage /cvx 18,40 16,25 – 19,79

LES PRODUITS  

Prix de vente ht 14,64 12,56-19,89
Rémunération de l’heure 

ETATS DES LIEUX  Drôme Ardèche 2021-2021

RFF 2021  VB SC26

LES CHARGES Total

Transport  des animaux à l’abattoir  (240 km) 0,49 €/km 117 €

Frais d’abattage  (810 kg carcasse) 1,59 €/kg carcasse  1 288 €

Découpe carcasse + mise sous vide + emballage 2 €/kg carcasse 1 620 €

Rapatriement des colis à l'exploitation (240km) 0,49 €/km 117 €

Lait Artificiel 3 000 €

TOTAL  6 142 €

LES PRODUITS  Total

60 cabris à 13 kg50 de moyenne 16,11 € /kg 13 049 €

MARGE 6 907 €

/cabri 115 €

Temps passé 

Transport  des animaux à l’abattoir  + retour carcasses 12h aller/retour

Elevage des cabris 116h

TOTAL  H 128

Rémunération de l’heure 54 €

60 cabris    

RFF 2021  VB SC26

Élevés au lait artificiel  et vendus en carcasse
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LES CHARGES Total

Transport  des animaux à l’abattoir  (30km) 0,49 €/km 30 €

Frais d’abattage  (130 kg carcasse) 1,12 €/kg 
carcasse  146 €

Découpe frais 0,70 €/kg C 91 €

Retour sur l’exploitation 0,49 €/km 30 €

Coût de production du cabri sous la mère (1000l) 1 €/l 1000 €

TOTAL  1297 €

LES PRODUITS  Total

130 Kg carcasses 14,20 €/kg 1846 €
MARGE 549 €

/cabri 54,9 €

Temps passé 

Transport  des animaux à l’abattoir  + retour c 2 h aller/retour

Emballage par l’éleveur 2 h

TOTAL  H 4
Rémunération de l’heure 13,7 €

Pour 10 cabris 
30 cabris vendus/an

RFF 2021  VB SC26

Élevés au lait maternel et vendus en carcasse

LES CHARGES Total

Transport  des animaux à l’abattoir  (31km) 0,49 €/km 15 €

Frais d’abattage  (210 kg carcasse) 1,2 €/kg 
carcasse  252 €

Transport de la viande par le prestataire 0,25 €/kg
carcasse 53 €

Découpe par le prestataire + 400  terrines (80% 
cabris 20% porcs) 1,87 la verrine 748 €

Rapatriement des verrines à l'exploitation (140km) 0,49 €/km 69 €

Lait artificiel 750 €

TOTAL  1887 €

LES PRODUITS  Total

400 verrines 5,68 € 
HT/verrines 

2272 €

MARGE 385 €
/cabri 25 €
Temps passé 

Transport  des animaux à l’abattoir 1 h aller/retour

Elevage des cabris 35 h

Rapatriement des verrines à l'exploitation 2,5 h aller/retour

TOTAL  H 37,5
Rémunération de l’heure 10 €

15 cabris    
cabris transformés 
en moyenne/an

RFF 2021  VB SC26

Élevés au lait artificiel et transformés en terrines
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UNE NOUVELLE FILIÈRE

Éleveurs  
commercialisant

de la viande caprine

30% 

14 collèges

15aine d’éleveurs

RFF 2021  VB SC26

Questions/débat
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Conclusion : travaux à venir en 
PACA 

• Questionnaire en ligne  première vision d’ensemble

• Enquêtes approfondies avec des éleveurs, engraisseur(s), 
abatteur(s)…

• Résultats attendus :
 Déterminer des scénarios d’évolution pour la filière
 Mettre en avant des initiatives en circuits de proximité
 Faire émerger des pistes d’amélioration des pratiques en 

ateliers d’engraissement

• Mise en perspective à l’échelle du massif des Alpes

Qu’en pensez-vous ? Points à améliorer ?
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Merci pour votre attention et 
votre participation !

Mardi 19 octobre 2021


