
05 Hautes-Alpes

SICABA	Abattoir	de	Gap	
Abattoir

Date de mise à jour : 02/03/2023

Fiche technique outils d’abattage-découpe-transformation des chevreaux et agneaux issus de la filière laitière

Agréments	:	

Standard

Lun Mar Mer Jeu Ven

Réception	des	
animaux 7h-9h 14h-

17h
14h-
17h

Jour	de tuerie 9h-13h 6h-9h	
(Rituel) 9h-11h

Récupération	des	
carcasses 6h-12h 6h-12h 6h-12h

Olivier	LHERMIE	(Gérant)

Sicaba Le	Moulin	du	Pré,	05000	
Gap	

04	92	53	61	51	

sicaba2@orange.fr

Lundi	au	Vendredi	
8:00-12:30	/	15:00-19:00

Animaux	abattus	:	Porcins,	
bovins,	ovins,	caprins,	cervidés,	
équins

Planning	(ovin/caprin) Prise de rendez-vous :
Pas besoin de rdv si
peu de bêtes, prévenir
en avance si lot
important et autour de
Pâques
Produits:
Carcasse	et	½	carcasse

Découpe Transformation

A	l’abattoir	:	salle de	découpe	en	
cours	de	création A	l’abattoir	:	NON

A	proximité :	La	ferme	Flaud (05)	
Pro’découpe (05)	EURL	St	Martin	(05)

A	proximité :	
Délice	des	baronnies	(05),	Délices	de	
la	Durance (05),	Ferme	des	Candis	(05)

Offre	de
découpe	/	

transformation


