Fiche technique outils d’abattage-découpe-transformation des chevreaux et agneaux issus de la filiere laitiére
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Abattage / Découpe
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Agrements:
Standard
Produits:

Carcasse, demi, quart,

Q Plann|ng (OV|n/Ca prln) découpe élaborée, mise

sous vide

Prise de rendez-vous :

Réception des ) .
Janv-Fevr : 3 semaines a

animaux
) 1 mois avant la date
Jour de tuerie L,
souhaitée
Récupération des Si@® Si@® Mars-Dec:132

carcasses découpe  découpe

semaines avant la date

souhaitée

Offre de
découpe /
transformation

Découpe Transformation

A I'abattoir : Oui A I'abattoir : NON
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