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Atelier Paysans
Découpe -Transformation

Date de mise à jour : 02/03/2023

Fiche technique outils d’abattage-découpe-transformation des chevreaux et agneaux issus de la filière laitière

Agréments : 

Dorine et Ghislain UGHETTO 
(Gérants)

Clos de Jalines, 04420 Marcoux

04 92 32 45 95 / 06 73 67 67 81

latelierpaysans@orange.fr

https://www.facebook.com/profile.
php?id=100086441945430

Animaux : Bovin Caprin Porcin Ovin

Prise de rendez-vous :
Toute la semaine

Produits:
Découpe à la demande, saucisses,
merguez, saucissons, jambons,
steaks hachés, conserves

Abattage à proximité

Gap (05), Digne-les-Bains (04)

Offre de
d’abattage

Organisation du transport :
• Récupération des carcasses directement à
l'abattoir de Digne et Sisteron par Atelier
Paysans, si autre abattoir alors transport
facturé
• Récupération des produits à Atelier Paysans
par les éleveurs le vendredi

Standard
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