Fiche technique outils d’abattage-découpe-transformation des chevreaux et agneaux issus de la filiere laitiere

Hautes-Alpes

Chez Pascal

Découpe
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Du lundi au Vendredi
10:00-12:00 / 16:00-19:00

Animaux traités : Porcins, bovins,

Agrément :  [ETE—

6@

ovins, caprins

Organisation du transport :

* Si abattu a Saint-Bonnet, Pascal va
chercher les carcasses sinon un
transporteur se charge du transport
* 'éleveur récupére les produits
finis

Prise de rendez-vous :
Deux semaines en avance et s’y prendre
plus t6t si besoin au moment de Paques

Produits:
Découpe a la demande

Offre
d’abattage

Abattage a proximité

Gap (05), Saint-Bonnet (05)
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