Fiche technique outils d’abattage-découpe-transformation des chevreaux et agneaux issus de la filiere laitiere

Alpes-de-Haute-Provence

La découpe du Chateau

Découpe - Transformation
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Agréments :

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Lucas NICOLE (Gérant)

Le Chateau, 04510 Mirabeau

0656739021

Q@D

>@< ladecoupeduchateau@gmail.com

AN

Lundi au vendredi
7:00-19:00

https://www.ladecoupeduchateau.

[&]
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Animaux : Porcins, bovins, ovins,
caprins

00 e

mL

Organisation du transport :

* Récupération a |'abattoir par l'atelier de
découpe

* Gratuit si
Sisteron et payant si récupération a Gap
* L'éleveur récupere les produits finis

récupération a Digne ou

Prise de rendez-vous :
Le plus tot possible avant I'abattage

Produits:
Découpe a la demande, saucisses,
merguez, saucissons, paté

Offre de

A la découpe du chateau : NON

d’abattage

A proximité : Digne, Gap et Sisteron
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