
04 Alpes-de-Haute-Provence

Découpe	du	Chambeyron
Découpe	-Transformation

Date de mise à jour : 02/03/2023

Fiche technique outils d’abattage-découpe-transformation des chevreaux et agneaux issus de la filière laitière

Agréments	:	

Bastien	MATHIEU	(Gérant)

Les	Prats
04530	Saint-Paul-sur-Ubaye

06	61	21	95	97

mathieu.bastien@hotmail.com

Animaux	:	Porcins,	bovins,	ovins,	
caprins

Prise de rendez-vous :
Par téléphone le vendredi avant de
réserver l'abattoir de Guillestre

Produits:
Découpe simple, élaborée (côtelettes,
gigots), merguez, saucisse, mise sous-
vide

Offre	d’abattage	
et	de		

transformation

Organisation du transport :
• Récupération à l'abattoir de Guillestre par
la découpe du Chambeyron
• Récupération par l'éleveur de la viande
découpée quelques jours plus tard (appel)

Abattage	à	proximité

Guillestre	(05)

Standard


