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Les délices de la Durance
Transformation

Date de mise à jour : 02/03/2023

Fiche technique outils d’abattage-découpe-transformation des chevreaux et agneaux issus de la filière laitière

Agréments : 

Patrick PEYROT (Co-gérant)
Christophe GUIDONE (Co-gérant)

1330, Avenue Pierre-Bernard 
Reymond Rd 46 Route de Gap, 
05130 Tallard

04 92 44 16 90 / 07 86 70 34 54

lesdelicesdeladurance@orange.fr  

Facebook

Animaux : Porcins, bovins, ovins, 
caprins, volailles

Prise de rendez-vous :
Appel par téléphone
(viande non congelée)  

Produits:
Conserves, plats cuisinés 

Offre de
 d’abattage / 

transformation

Hautes-Alpes

Organisation du transport : 
Transport réalisé par les éleveurs

Abattage à proximité

Gap (05)

Standard

mailto:lesdelicesdeladurance@orange.fr
https://www.facebook.com/people/Les-D%C3%A9lices-de-la-Durance/100057139673012/
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