
05 Hautes-Alpes

Délices des Baronnies
Transformation

Date de mise à jour : 02/03/2023

Fiche technique outils d’abattage-découpe-transformation des chevreaux et agneaux issus de la filière laitière

Agréments : 

Daphné MASSOT (Gérante)

Le Village, 05400 Le Saix

04 92 52 75 94  
06 26 08 35 43 

contact@delicesdesbaronnies.fr

Lundi au vendredi 
8h-12h / 14h-18h 

https://www.delicesdesbaronnies.fr/

Animaux : Bovins, ovins, caprins, 
porcins, volailles

Prise de rendez-vous :
Deux jours à une semaine 
à l’avance par téléphone

Produits:
Terrines, plats cuisinés, 
pâtés

Abattage à proximité

Gap (05) et Sisteron (04)

Offre de
d’abattage

Conditions particulières : 
•Accepte uniquement des morceaux de viande désossés 
et découpés
•Possibilité d’utiliser un petit autoclave permettant de 
transformer une petite quantité de viande (min 7-10kg)
Organisation du transport : 
•L’atelier de découpe qui a désossé les morceaux amène 
la viande aux Délices des Baronnies
•Livraison des produits finis par Délices des Baronnies ou 
récupération par l’éleveur directement à l’atelier

Standard
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