Fiche technique outils d’abattage-découpe-transformation des chevreaux et agneaux issus de la filiere laitiére
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Diois Salaisons

Découpe - Transformation
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contact@diois-salaisons.fr
https://www.diois-salaisons.fr/

Mardi au Samedi

Agréments :

CERTIFIE

L%

Standard

AB

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

9:00-12:00 / 15:00-19:00
(détails sur le site)

Animaux traités : Porcins,
bovins, ovins, caprins

A
N
o

Organisation du transport :

* Récupération des bétes a
I'abattoir de Die par Diois Salaison

* Transport réalisé par un
transporteur si abattage réalisé a
un autre abattoir que celui de Die

* U'éleveur récupere les produits

Prise de rendez-vous :
Deux semaines en avance et s’y prendre
plus tot si besoin au moment de Paques

Produits:

Découpe a la demande, emballage sous
vide ou en sachet

Charcuterie fraiche / Charcuterie séche
(coppa, saucisson, chorizo) Charcuterie
cuite (terrine, paté, rillette, caillette..)

finis
Diois Salaison personnalise les produits et
les étiquettes selon la volonté de I'éleveur
Offre Abattage a proximité
4
d d battage Die (26), Sisteron (04)
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