
05 Hautes	Alpes

MDS	Maurel	Découpe	et	Salaisons
Découpe	-Transformation

Date de mise à jour : 02/03/2023

Fiche technique outils d’abattage-découpe-transformation des chevreaux et agneaux issus de la filière laitière

Agréments	:	

Jacques	MAUREL	(Gérant)

880	avenue	Napoléon,	05130	
Tallard

06	58	35	76	17

mdsmaurel@gmail.com

Lundi	au	vendredi	
7:00	– 17:00	

https://viande-
desaintmartin.jimdofree.com/

Animaux	:	Bovin,	Porcins,	Ovins,	
Caprins

Prise de rendez-vous :
15	jours	à	l’avance	par	téléphone

Produits:
Découpe à la demande, saucisses,
merguez, saucissons, jambons,
préparation bovine (pas de
conserverie mais possibilité par
Délices de la Durance)

Abattage	à	proximité

Gap	(05)

Offre	de
d’abattage

Organisation du transport :
• Récupération à l'abattoir par EURL St
Martin si abattage à Gap, sinon l’éleveur s’en
charge ou fait appel à un transporteur
• Récupération des produits à l’atelier de
découpe Maurel Découpe et Salaisons par les
éleveurs le jeudi et vendredi

Standard


