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Troupéou
Découpe - Transformation

Date de mise à jour : 02/03/2023

Fiche technique outils d’abattage-découpe-transformation des chevreaux et agneaux issus de la filière laitière

Agrément : 

Morgane CADARIO (Gérante)

Les Chabas, 26460 Mornans

04 75 46 99 61

contact@troupeou.fr
https://troupeou.fr/

Lundi au Vendredi
09:00 -12:30 / 13:30 -18:00

Animaux traités : Porcins, 
bovins, ovins, caprins

Prise de rendez-vous :
Une à deux semaines en avance et s’y 
prendre plus tôt si besoin au moment de 
Pâques

Produits:
Découpe à la demande, emballage sous 
vide ou en sachet
Charcuterie fraîche / Charcuterie sèche 
(coppa, saucisson, chorizo) Charcuterie 
cuite (terrine, pâté, rillette, caillette..) et  
stérilisation, plats cuisinés
Troupéou s’adapte aux recettes et innove 
selon les volontés des éleveurs

Abattage à proximité

Die (26) le mardi

Offre 
d’abattage

Conditions particulières : 
Possibilité d’utiliser un petit 
autoclave permettant de 
transformer une petite quantité de 
viande (min 7-10kg)

Organisation du transport : 
• Transport des carcasses réalisé 
par un transporteur
• L’éleveur récupère les produits 
finis

Standard
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