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9h30



Introduction

Bruno ANDRE, président de la section économique MRE
Amandine VIAL, membre du Suaci? ~| ®* q| I " z 8§ k «

Oh35



ProgrammeV i a n d202220p4

Axe 1 : Accompagnement des abattoirs et analyse du marché de la viande ovine en région PACA
Travailler sur la mutualisation inter-abattoirs . Analyser le marché de la viande ovine en région PACA.

Axe 2 : Accompagnement de démarches de structuration des filieres

Approvisionner laRHDenviandei i ~q| k*
Accompagner lesdémarches J " ® 2 i " z §
Accompagner le projet de salle de découpe a Gap
Veau rosé des montagnes de la Dréme

Eleveurs de SaveursIséroise

Structuration i i  filidre porcine en Isére et Savoie.

Axe 3 : Caractérisation et faisabilité de valorisation i i ~ g | kpastofhux
Accompagner z i | { k @ g k | pkvelle filiére.

Axe 4 : Communication autour des produits de montagne
Expertiser la possibilité i i Tidn entre marques territoriales et mention montagne .



Presentation de la journée
MATINEE : de 10h a 12h30

10h : Comment maintenir les abattoirs régionaux attractifs ?

Olivier Lhermiel i s2 kg®k ~— 2 i k -pésenhthtibnRi®rosvel abattoir 5 ~ §
Paul-Dominique Rebreyendi 82| «si k| ® i k z {lésfprobEmatiqués autdur de la verterdirdete
VIa~|s© k - f~—2aqgi lzk k «k k® ® grka~| |k 2k®2 "s®l k k® <td k 6 ~®
Guillestre - le projet de mégisserie
Pk{8« iilgr~| gk« k® 8" «Kk

11h 20 : Structuration des filieres du massif alpin

11h20-J2 1 « k| ®"®s~| ik zil® ik ik {ragrl « & zk« ilf~"grl« ik zA pszs
Jskaak 2~3akA"0 +rA{fak Apestqe@sg z® 2k ik« 67 ®K«
Pk { 8§ « il’Igr’\|qk«

11h45 aComment structurer ses débouchés ?

Denis EYRAUD, président de la SICA le Montagnard des Alpes

12h aQuelles ~8§8~2® | s®l « ~pp?k z~ M6- 8§~ a8 z~n " Nz-3g5«"®s~| ik« 8§82 ~i s®«
g~ 2 ®« ~ps| iis|®2*~i s2k z~ “s”|ik k| M6-
?/rhag >~"aj AT g ji/grr]l gk« IJM«M| « WA Kk® WA

Pk{8« i1ilgr”| qkc«



APRESMIDI : de 14h a 16h30

14h : Suite structuration des filieres

14h - Comment caractériser un produit de nos montagnes pour mieux le valoriser ? L'exemple de I'agneau d'alpage/tardon.
MKk ®~"2 « 2 zk« ®k«®« ~2q”r| ~z2k8§®s©® k«l zk ~~-~gk k| N s««k k®

Victor Dourchamps du CERPAM, Apolline Bricout de la MRE, Bertrand Cocolon éleveur a Viandes AgroPastorales et Claire
Guyat eleveuse herbassiere

Pk{8« iilgr”?]|] gk«
14h45 -L kzzk z~fkzzs«"®s~| 8§~ 2 {k®®2*k k| ~" | ® z~ ~s”| i k-Suiske { ~|

Stéphane Buetikofer, conseiller label IP-Suisse pour la Suisse romande

Pk{8« iilgr”™|] gk«
15h15-?sk T {~"s®?*s«k? zi~"" "z k® «k« ilf~"grl« B zk g-~]i s ®slsh¢rg k { k
4z~2k| gk Mks| kal +r~r{fak ii~"gasg z® 2k ik zi7«o02Kk

15h35 - Comment nos marques communiquent -elles? Quels enjeux ? Exemple de la filiere bovine avec les Excellentes. Retour
« & zil® ik ik prs«r"fszs®l i >~rfkz M~ gk

Cécile Richaud, J = ®  2ei lés Exgellentes
16h : Perspectives et conclusion

16h30 : Fin du séminaire



Themel : Commentmaintenir
les abattoirgégionauxattractifs ?

Témoignages de 3 abattoirs régionaux : Gap (05), La Mdre (38),
Guillestre (05)

10h -11h



Olivier Lhermie,
di rect eur
de Gap

10h-10h15




Origine du projet

Mises en demeure récurrentes

Ancienneté des installations (1986)

Changement de la répartition des especes

Tonnage en augmentation




Audit général du site

Tracabilité /BEA/hygiene/flux
matiére/environnement/clientele/apporteur

0@ ik ik prs«rfszs® i |k {~ika

Etude ADIV
(sicaba)

Chaine porc individuelle/augmentation du stockage bétail vivant
Oz"r"f~272"®s~|] 11T k«© s««k« i k 8§z7"| «
Estimation travaux

Estimation construction abattoir neuf



Mairie de Gap

Presentation des projets

4"sfzk« | gr"2a2®« k| ®2k aak|]~""®s~]| k®
Mk gr kagrk p~|gsk2aoOll
Pkaans| §a~-grk ik zirg® kz Y | 8§k

Elaboration cahier des charges ADIV

Appel a concurrence conception réalisation

Choix des prestataires



Le projet

Sicaba seule candidat pour la gestion ( dsp 11 ans)

Autorisation pour 4500 T/an

Construction abattoir/montagnard des alpes/ decoupe multiespeces
200 places de porcs sur calllebottis

25 logettes bovins

18 parcs ovins/veaux

Automatisation de la chaine porc

Frigo de maturation



Bénéfices/Risques ?

A Outil moderne AlJasyqg ii~rfr®®r"qgk

A Attrayant pour les nouveaux clients A Responsabilités / engagements

A Pénibilité des opérateurs A (contraintes multi -espéces/exigences
A Maintenance des installations des services de controles

A Optimisation du froid A+2a| ~"®s ~| indnlprbdgictif~>s
A BEA animal (restrainer porc) A Investissements conséquents (mairie)
A Meilleure productivité A Augmentation eau électricité

A Meilleure gestion des co -produits? | A Consommation viande?
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PaulDominigue
REBREYEND,
presi dent
de La Mure

10h15-10h30




Véronique DUBOURG et
Jade HUOT, éleveuses et |
t Ccheronnes
de Guillestre

10h30-10h45



Temps dyechan:

10h45-11h



Theme 2 : Structuration des
filieres dans le massif alpin

11h20-12h30 et 14-16h



Quels deboucheés
potentiels pour la
filiere viande dans le
Gapencais ?

Pierre MOREAU, Chambrei i " g2 s g _:‘
des Hautes-Alpes dad” s

11h20-11h35




DEBOUCHES
POTENTIELS

W cession

N -

Références (Maurel, Pellegrin, Flaud) : 55 bouchers de Sisteron a Briangon (7 sur Ecoles primaires Gapencais (Garig) : 1247 établissements
—decoupe agneaux (avec Ou sans mise sous-vide) : Gap + boucheries GMS) *1' 7p «k? s« A T ®~ « zk« A% 2 kofeferie et
Al A% b AT A 3/4 + U =q g”*2ag”««k0alo0 cIients/jour/ boucherie 1 service = 300 kg de viande fraiche (bourguignon, a restauration dans le 05
il g~" §k f!' " pO- \k_.’\,_ Y A 'Ak g ~ JNs| ke {s~« kk |« D «A K s+ k\ﬂD®~BFalser)§ A = | s ®« en 2021 (INSEE)
k| ®2 k AT %% k® AT A% =+ U =q gohnausx « K *1 7p T ®I J"+ «~ « " sik 8"?% #5oydes r&tadrants T
- Préparation saucisses : 3,80 8A1 C% <+ U =g ®&éférence sarsappro : * ~ T a q Tsql ~] 3"+ «~T« “sik 872 ool ddsFestBuraftd A %
finis -z k i k { S f : a P g 2 i g N« « ki« b A il Ao . traditionnels
- Préparation viande hachée ou autre préparation -z6"z~-"" """ kg * {«®kgyHypetheseb (A+yq k® z06I ® sz Une 30aine dans le
viande bovine : 1,60 4A T %% =+ U“—_.q {~-1®k b ¢(¢A+yq g-{®k O®K|AKY iyoq |ikk ifki{ "p| itk «k{"~s] k YAA SKitfe ¢ esdalﬁ« [ I'| !
-{s«k k| g*r2®~| Db ¢l A% + Ugplusi®porante cA 2k8§r« ik flTp «rT® 1 A%%éﬂ @0

2k pszk® ik f! p k«® beAEAfR¥Ayqik f~"2q sql~| T A%AM% %P%y g
Abattoir de GAP : 400 a 800 kg carcasses abattus par -z67r2as02k PE k«® b Cl A%y
an pour les éleveurs en vente directe (bovins, ovins) -I'AV5 (avant de boeuf) esta AT A 3%+ vy q Colleges Hautes Alpes : ) _

SIA] ik T kAT AT A%ty q Chaque college com,mande indépendamment. Tous 30 couverts / service
Enquétes de 2021 : - les agheaux carcasses en cheville sont a ensemble, cela représente 250 kg de bourguignon frais en mooyenne. '
24 éleveurs pratiquent la vente directe, pour 20 %l A%ryq zs 21 « (local). ) _ o N 150 a200 gr de viande
tonnes de viandes commercialisée, soit 30 T - ofg osql | I+ «~ i« sik 8 [porsion B ¢l A%
équivalent carcasse Hypothése : + steak haché surgelé o .
54 éleveurs sont favorables au projet de SDD et prét 25 bouchers x 6 jours x 50 semaines x 75 Al A% =+ U y
a travailler avec. (Volume & traiter en VD inconnu) gzsk| ®« T AA + p {~agr |quotllgese A50 kg (en plusieurs commandes par semaine) 19

1 AA ““k{"s|k« T ¢l A% = p ¢%% AAA =



CONCURRENTS Eleveurs

PAR DEBOUCHE indépendants =

cession

SICA salle de
découpe

Restauration
commerciale

. Ven X . .
Vente directe 2fits EU Etablissements scolaire
bouchers

Toutes pieces PAC
sous-vide

Toutes pieces PAC sous-vide, *1 p | {asduté PAC,

Toutes pieces PAC, PAD

saucisses, steak haché, caissettes bourguignon PAC sous -vide

Christine Flaud Bigard Lamorlette Boucherie des
Jacques Maurel Boucherie Giraud Sisteron Gros Viande Alpes (Bruno
Marcellin Dufour Manosque SAB Gros)
Peyremorte (devoluy) Boucherie des Alpes Pomona
Lamorlette (Bruno Gros) Promocash
Davin Chabottes Christine Flaud Alpagel
La découpe du Chéateau Bio coop

Charcuterie de Thoard

Languedoc Lozere Viande
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Temps dyechan:

11h35-11h45



Denis EYRAUD,
president de la SICA
Le Montagnard des
Alpes

11h45-12h

PERATIVE D'ELEVEURS DE PORCS DES HAUTES ALPES A\ a



Quelles opportunités offre la
RHD pour la valorisation des
produits de montagne ? Le rOle
structurant dy.!
de circuits courts afin
dyi ntroduire |

Marc LOURDAUXI i / g r "Haypdns<
04 et 05

12h-12h15

23



Temps dyechan:

12h15-12h30



Buffet offert

12h30-14h



Comment caractériser un
produit de nos
montagnes pour mieux le
valoriser ? L'exemple de
I'agneau d'alpage/tardon.

CERPAM, FAlI, Association Viandes
Agropastorales, association HER.BE,
MRE

26



Résultat des enquétestratPasto

Victor DOUCHAMPS, Ingénieur pastoralisme au CERPAM
14h-14h10



Objectif du CERPAM ?‘E‘{%

Afin de mieux valorisde ¢  NR2y 062dz 3y Sl dz RQlIf LI 3IST | IYySlt dz
LI & 2 NdcdmMagneMa démarcation du produit, par sa
OF N} OG4SNRAAFGA2Y SO I O2yaidNHzOiA2Yy RGaL Ol KASNJ RSa

Comment ?

Mener des enquétes :

parmi les techniciens filieres selon 6 grandes thématiques
F FTAY RS RSTAYAN £Sa O2yid2dz2NE RQdzyS RSTFAYAUAZ2Y O2YY

90 I dzLINB A RQSftf SOSdzNAR LINRPRdAzA &F yi dzy | I3ySlkdz RQFE LI IS

Travail semblable de définition mené par la FAI, au travers
Y20l YYSY(U Rdz g2&él 3S RQS(OdzRS Sy {dzAadaS Sy HAnHO®



Enquéte Eleveurs StratPasto

Ly 2dziAf RS OFNYOUSNR&AIFIGA2Y RS&a aeans
pastorale

5SONANBE I LXIFIOS SiG £S NxtS RSa NBB
Mutualiser les données des exploitations via une application web

l dzi2 Yl 6A&aSN) RSa ylrfeasSa [ dzE RAFFSNBYE
filiere

StratPasto

Un outil de caractérisation des systemes

d'alimentation des élevages a composante pastorale

l ‘ J | > » « Décrire la place et le rble des ressources pastorales
' ' g u l Qg ' “tu p - I r dans les systémes d'alimentation
+ Mutualiser les données des exploitations
via une application web

* Automatiser des analyses aux différentes échelles

( < ’ \ de I'exploitation, du territoire ou de la filiére
h | aw X hda
| w'- ¥ .fA A'” ) ! ;.{ ‘
(3:1 T T R
A i SR et
INSTITUT DE 3 AR RN
idele CERPAM ‘ fiis :
Pastor e v, b
(A

L'ELEVAGE

xj SERVICE
2N . >PASTORALISME ¢

&TERRITOIRES
DHAMERE DASRQUTLRE

COTANE

de la Chambre régionale d'agriculture d'Occitanie




Presentation des profils enquéteés

Alt. du siege 1500m
i T k82 ~s®"®
Surface utilisé pour 198 ha
zi"zs{k]|] ®"®
troupeau 45 %

Et % alpages
Contribution de

zi~z8"qk D 49 %
troupeau

Lot Tardons 60 agneaux
Nbre de jour a 240 jrs

ziA"fA@®"qk

+s2g s® x « ParcoursA alpages
mi-juin a mi sept. A

1325 m

427 ha

57 %

40 %

200 agneaux

Entre 130 et 150 jrs

2 mois Batiment A
parcours de mai a mi -

f ®s{ k| ® - xjuicADalpades de mi -

octobre

juin a mi-aodt

400 m

616 ha

52 %

30 %

166 agneaux

Entre 160 et 240 jrs

Parcours A alpages
de mi-juin a mi-aodt
A g N a g~ T a

mis octobre

>
??%

700 m

1176 ha

47 %

30 %

304 agneaux

Entre 180 et 200 jrs

Parcours A alpages
de fin mai a mi-sept.



Alimentation et finition

Engraissement de
ak®~ 2 ik«

Aliments apportés
avant estive

Aliments au retour
I i k«®s ™ k

Nbre de jour abattage

Poids moyen

Oui

Orge
(0,1kg/jr/lagneau)

Foin
(0,25 kg/jr/lagneau)

Foin, luzerne
(1,5 kg/jrlagneau)

Orge, OC30
(0,3 kg/jrlagneau)

240 jrs

35 kg

Oui pour la plupart
sur1l5a?2ljrs

Granulés, Orge
(0,33kg/jr/agneau)

Foin
(0,08 kg/jr/agneau)

Orge
et Regain
(foin + luzerne)

Quantités NC
Entre 130 et 150 jrs

35 a 45 kg

Il

Oui Non
(par le maquignon)

Exclusivement lait
maternel (trop petit
pour ingérer du grain)

NC
Réalisé par le
maquignon

Entre 160 et 240 jrs

Entre 180 et 200 jrs

35 kg 30 a 35 kg



Mode de commercialisation et valorisatiori;%a

P- 8k «

Prix moyen

Poids moyen

i rgr

Vente directe

Maison de pays
abattage et découpe
en abattoir

Restaurateurs

é A+ A%
mais besoin de

¢A+Uyq §-
rentable

35 kg

Abattoir Sisteron
vendus sur pieds
(charcuterie)

Rungis pour certains
nons engraissés

Abattoir de Seyne
Vers un restaurateur

A+A%Uyq I
A-Oyq N\

¢A+Uyq il g-
vide vers le
restaurateur

35 & 45 kg

Maquignon

Vente directe avant
mais marge trop
faible

Intéresse par la vente
a un restaurateur

(¢ Yat  8s
moyenne au
maquignon

N~s® Al ¢ .
AAT A% +U0yq

35 kg

GERE

Maquignon

i uA+ 8 s
moyenne au
maquignon

N~s® Al A
AAT A% +U0yq

30 a 35 kg



Prochaines étapes i?‘%

MI "zs«k?& 1k | ~ "kzzk« k| © m®k« "~ §2a
de preciser les differences constatées : temps de présence en alpage,
a kg~ 2« ~ 9T g~|gk|®2] «I gk b zi~rf~

+~{ 828 k|1 2k zk« &a8NhNs«~| « 1 k« 1 sppl 2 k|
choix réfléchis des choix subits.

Communiquer autour des résultats.

Proposer un cahier des charges co-construit avec les partenaires.



Retour sur le
voyaged § € t u M
en Suisse

Claire GUYAT, éleveuse herbassiére, présidente
dezi N « « ~IERBER s ~ |

Bertrand COCOLON, éleveur et membre de
z i N« « ~\gande®Agrogastorales

14h10-14h25
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3 jours en Suisse a la decouverte de la filiere
agneau pastoral

Ja r®s © k i:fateg &viartdg rkhixte aagneaux
de 6 mois agros travail de sélection
Marque Agneau de Suisse Centrale (ZSV)

Abattage : poids carcasse - classification

Systeme de prix : prix de base avec réévaluation
selon la qualité et le poids

Valorisation: §2 1 pl 2k| gk ik« ~q| kg
les bouchers abonne valorisation de la brebis /

Découpe : Désossage aquelques morceaux de choix
prédecoupes, avec peu de gras et faciles a cuisiner

85



Exemple de produit Migros vendu (importé) qui
colle aux désirs des consommateurs

R R T
L I ‘ .
\ | q
‘ e 8 ( b g |
N \ .“ ,/v‘ .‘ 4 )
| Wy )
) 3

Abattage etdécoupedes
agneauxen Suisse ‘

36



Systeme Suisse

Basésurz i r k2 f k

45% des exploitations entre 1 a 50 moutons
mais majorité de z i k p @kppse des
exploitations de +50

Suivi des agneaux importés

2 pics de consommation , production
saisonniere

Consommation en baisse
Contraintes de prédation , importation, prix

Aides de z i |s@<se®
Projet de développement sur 4 ans

Contributions aux producteurs quiles engagent
dans un label de base Suisse

Labels régionaux , labels sectoriels type IP-
Suisse, labels plus exigeants type Bio Suisse

Contributions pour les exploitations i i k « ®s ~ " &




Programme agneau dyal

Lanceé en 2015 par Migros, Micarna IP-Suisse Durée mini. : 50 jours en alpage

et la fedération des ovins de Suisse Poids entre 16 et 25 kg carc. (prime entre 16
Contrat élaboré en amont de la montée en et 21 kg)

alpage Conformation : C,H, T de CHTAX (comme

Label IP-Suisse E,UR)

Alpages Suisses Classe 2,3 0u 4

Tracabilite
Abandon du programme B «/*s«~| | *zs®l ik zi"rqgl| k™"

resultats insuffisants pour la Migros malgreé les efforts de communication.
Remplaceé par le label IP-Suisse.
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Résultat des tests organoleptiqgues

Apolline BRICOUT, chargee de mission filieres a la MRE
14h25-14h35



Viande cuite:

Agneau il'd/fze8 N g k Agneau standard!

Test 1 :Comparaison de
|l a viande dyagr

dyal page
standard

A Objectif : mettre en évidence les différences
~aq"r| ~zk8®s© k« ik zn
standard.

avec |

“sAlik iinrq| kAT

A Protocole : 11 juges entrainés et contrdlés sur leurs
performances par un laboratoire. Dégustation de viande

i iAql kAT Piirzs8rgk k®

ifirg| kAT «®A| o na

40



Testl1:.Compar al son

aVv ecC

Critéres évalués

Viande crue:

* Coloration dela

viande

Viande cuite :

0

* Odeur d'agneau

Couleur beige
Gout d'agneau
Tendreté
Jutosité

Texture filandreuse

Texture grasse

10

Notes allant de 0 & 10, du

“moins"” au “plus”.

| yagneau

de | a v

standar d

Rés u Ita ts Profil viande cuite Agneau d'Alpage VS Agneau standard

Viande crue
La viande crue d'agneau d'alpage est significativement plus

foncée que celle d'agneau standard. Tex grasse >0,9999 NS

I —— gneau dalpage
D =2 stendard

Coloration de la viande

Viande cuite

La viande cuite d'agneau d’'alpage est qualifiee par le jury
comme étant significativement plus foncée et plus tendre
que la viande cuite d'agneau standard.

ilandreuse 0,1039 NS ~—————

- Jutosité 0, 2779 NS
Couleur beige

Tendreté

a

Col viande 0,0140 * == AGNEAU ALPAGE
10 |— AGNEAU STANDARD
9
8 Odeur agneau 0 5884 NS
7
6
5

Go(t d'agneau 0,5884 NS

Tendreté 0,0236
NS : Non significatif a 5% *:5% **:1% ***:0,1%

ffffffffffffffffffffffffffffffffff Couleur beige <0,0001 ***
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Test2.Apprécili ati on

de | a

consommateurs selon la communication autour

du produit

Résultats
Objectif: Mk « ~2ka zi~"8§82]| gs” "®s~| jk« g-~|ugz=d{ Rk,
K| " k2« zA “sAlik iing| knr™ i YViadaosigec= gz <poszn
communication autour du produit.

Appréciation ‘
0 !
Protocole : globale 1.2/1

- 60 degustateurs naifs.

-l g «®"®s~| ik “sA|ik i17"q]l| Kppreciatiohdb
la coloration du b 3/10
1) Dégustation neutre sans information donnée sur la ET83

viande

AP -1 g «®"®s ~ | NT kg S|p~a{’\ ®Sréciakion dl .-”/1”
zilgas® « & z/~ {| ®r ~i k i i | z leout&agngeu

-

Appréciation de
la tendreté

Vs~ ik ii~qg|lk~r" ii~zg§~qk ilg «®I Kk

m

N Moyenne des Moyenne des
V'“wd’g cru’g notes en condition notes en condition
- "sans information” “avecinfo tion”
q

Appréciation
visuelle

: ' : ’
Appréciation de ‘ | :
la couleur 83/10 2

42
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Enjeux de
communication

VAz~as«k? zk gq~+x® zk “~ s« kz Kk

iir~z8rgk ~ 820« i g~|«~{{"®k
Pour les professionnels qui vendent ce type de viande :
Ja ]l «k| ®?& z~ §2A®sO© k iilzk~
| K ~ q| kN
Vhz~3s«k?a zn~ “ansk g~ zk & |
"s”™| ik p~|glk 8zks|k ii~T-q9go
montagne)

Présenter la tendreté de la viande dans des recettes en
sauce ou a la plancha!



Temps dyechan:

14h35-14h45



Quelle labellisation pour ‘b@ﬂ

mettre en avant la viande de 9

montagne auprés du grand S

publi c ? Lyexe g b el
|IP-Suisse -

Stéphane Blitikofer, représentant du label
IP-Suisse et agriculteur

14h45-15h

paysans pour
des générations.



IP-SUlI SSE en quel ques chiffrese

(\y

(1))

. ()
(— “

186000 mejmbr ¢ 30 programmes
aﬁ? production végétale

15 programmes

production animale = 1609086000 anim
'g' bien-étre animal supp.

40% mesures en plus
)Y pour la biodiversité 1136000 ty CO2eq

réduits depuis 2016

a / ] 0 e 2 -
A & 100% certifie *programmes viande; sans vaches laitiéres

(47'000) et poules pondeuses (1'078'000)
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Strategie d 0 | TPckire, simple, constante

Les paysannes et paysans d 6 -SWISSE produisent, de maniere écologique et dans le

plus grand respectde | 6 °hurmaim et des animaux, des denrées alimentaires de qualité,
économiquement rentables et accessibles.

Etiquettes 2. Termes précis

«

Niveau d’exigence

Exigences du label @ @ ;;:ﬁ" A EXIgenCES de ba.se
spécifiques au ¢
programme production animale Production végétale A EX| g ences d u I ab el (pour

toute | 6exploitation
spécifiques au programme)

Exigences du label
pour I'ensemble de

3. Atteindre des effets avec six

Production sous label IP-SUISSE

I'exploitation ' . P
Protection des (@ axes d'action A légitimer les
ressources r| mes

Bien-étre et santé des animaux p
< “ ~ . S ot e .
] Exigences complémentaires pour I’ensemble de I'exploitation 4 Pr rver I r m ISmM
@ Exigences de base Prestations écologiques requises (PER) u % ese € € p ag at S e
g Législation en vigueur e avec une appI’OChe SeCtOFIe”e
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Biodiversité: au service de la production

IP-Suisse comprend la biodiversité comme suit :
A Depuis 2008 des precurseurs 1 flexible mais tout de méme efficace

A Pas un but en soi, mais la base d'une securité d'approvisionnement a
long terme grace a la promotion des auxiliaires, a la performance des
pollinisateurs, aux sols regénéres et a la préservation de la diversité

genétique

A Tou jour s un p hamoiiserletsysteraeapants avec les

d®cisions de la Conf®d®ration (tr sk

A Promouvoir la part et la qualité des surfaces de biodiversité LLSoN

Peu m'importe
(3 disparition
des especes.
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Protection du climat: exploitations IP-SUISSE avec performance pionniere

A Depuis 2021 le premier portall
capable de visualiser les
mesures en faveur du climat

A calcul scientifiquement fiable

A R®duction d e,e 8
(1136000t depul

A Prime dés début 2023 pour
tous ceux qui completent le
portail Web

A Catalogue des mesures sera
élargi

Diminution du CO: sur les exploitations IP-SUISSE (en tonnes) Travail pionnier:
réduction avant 2016
I Réduction depuis 2016
Couverture des fosses a purin (I )|
0 20000 40000 60000 80000 100000 120000

Hausse du nombre de lactations: vaches laitieres
Chauffage au bois: blches (usage propre) —————
Chauffage au bois: plaquettes (vente)
Alimentation par phase des porcs
Chauffage au bois: plaquettes (usage propre)

Hausse du nombre de lactations: vaches allaitantes |GG

Chauffage au bois: blches (vente)
20000t ¥ oy e
Energheph Itaique

Collecteurs solaires (énergie solaire thermique)

S 2 O 1 6 Pendillards
teme d’agroforesterie
g
=)
]
9]
=

Engrais vert

Energie photovoltaique (usage propre) | [N 1 3 2 9 O d m@
ECOdrive [ = e q t e p
Semis sous litiere ou direct =
Courant écologique | ]
Recyclage de film plastique (film d’ensilage) | ] 20 1 6
Récupération de la chaleur du refroidissement du lait | ||
Chauffage au bois: pellets [l
Récupération de la chaleur des étables chauffées [l - o - \ 0
Charbon végétal: fertilisant |l O bJ t f tt t 9 7 / p
Récupération de la chaleur des étables chauffées [Jj e C I a‘ e I n a‘ O ar
Remplacement des lames de faucheuse []

pY
Convertisseur de fréquence de I'installation de traite [ rap po rt a 2 O 1 6

Charbon végétal : fourrage ||
Recyclage de film plastique (silo-tranchée/silo-boudin) |
Graines de lin comme complément fourrager |

0 5000 10000 15000 20000 25000 30000

Equivalents CO: en tonnes
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Dix exigences sociales de base

CONTRATS DE TRAVAIL

Le chef d'exploitation &tablit et remet a chague
collaboratrice ou collaborateur un contrat de
travail en bonne et due forme, accompagné des
explications nécessaires.

SALAIRES*

Les collaboratrices et collaborateurs extérieurs
a la famille et les apprenties et apprentis sont
réemunéres au minimum selon les normes de la
branche.

HORAIRES DE TRAVAIL, CONGES

ET VACANCES

Les heures supplémentaires sont compensées
ou payées au personnel ; les vacances légales,
les congés et les jours férigés sont respectés.

ASSURANCES SOCIALES

Les assurances du personnel sont & jour et
couvrent egalement les chefs d'exploitation et les
membres de leur famille.

MAIN-D’CEUVRE ETRANGERE*

Les régles relatives a la main-d’ceuvre étrangére
sont respectées ; un comportement équitable,
respectusux de la diversité et favorisant l'intégra-
tion est encouragé.

*Autodéclaration

COUVERTURE SOCIALE DU OU DE LA
PARTENAIRE*

Le ou la partenaire dispose d'une couverture
sociale adéquate.

SECURITE ET SANTE AU TRAVAIL
Toutes les mesures necessaires sont prises pour
protéger la santé et la sécurité des collaborateurs.

INSTALLATIONS

Les travailleurs disposent d'un lieu de pause
approprié (par ex. un endroit pour se laver les
mains et de I'eau potable sont disponibles, les
aliments apportés peuvent étre déposés).

APPARTEMENTS
Les logements du personnel de 'exploitation sont
meublés et équipés des installations de base.

GESTION DES PLAINTES®

Les plaintes concernant d'éventuels inconvé-
nients ligs a l'activité agricole sont traitées avec
soin et rapidité.
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Production végetale: céréales panifiables

Quantité récoltée en tonnes @ Produit moyen des producteurs-trices pour
BI¢ et seigle la récolte 2022 de céréales IP-SUISSE
120000 Montant en BléTop® BléTop Blé1  Blé2  Seigle

CHF par 100 kg

Prix net pour les

120000 productaurs sans 7710 73.20 70.05 66.70 62.00
pesticides IP-SUISSE

90000 Pri IP-SUISSE

rime frms #1000  +10.00 +10.00 +10.00  +10.00

sans pesticides

60000 Prix net pour las
producteurs extenso 67.10 63.20 60.05 56.70 52.00
IP-SUISSE

30000
Prime IP-SUISSE +8.60 +4.70 +4.30 +4.70 +8.00

Prix net & payé
2018 2019 2020 2021 2022 au cantra collecteur 58.50 58.50 55.75 52.00 44.00



Oleagineux i protéagineux i graines diverses

Assortiment IP-SUISSE
Graines et céréales spéciales

A Oléagineux

A Bonne progression i prix a la hausse ?
A Chances programme Tournesol

A Protéagineux g
- I

© Produit moyen des producteurs-trices pour
la récolte 2022 d’oléagineux IP-SUISSE

A Pois et féveroles en particulier
A Proteaneo
A Swissnesset dur abi |l it

Montant an Colzra Tournesol
Colza Tournesol

CHF par 100 kg HOLL HO

Prix net pour les

A Autres graines spéciales

producteurs extenso 125.50 133.25 120.00 134.00
. , IP-SUISSE
A Cultures de niche, en développement
Prima IP-SUISSE +12.00 +11.00 +15.00 +15.00

Prix net payé au
cantre collectaur

113.50 122.25 105.00 119.00
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Pommes de terre Betteraves a sucre

A Marché en forte progression A Marché en forte progression
A Principalement pdt de consommation A Bonne acceptance auprés des producteurs
A Souhait de d®veloppementh §ansail Oi hdus®véleoppemen
A Nouvelles variétés résistantes
Surface en hecatre Quantité récoltée en tonnes
3500 35000
Quantité commercialisée 5000 40000
en tonnes Producteurs
120600 2500 25000
10000 250 2000 20000
8000 200 1500 15000
RHOD - 1000 10000
4000 100 - e
2000 50 o 0
2019 2020 2021 2022 2019 2020 2021 2022
0 0 Ouest

2019 2020 2021 2020 2021 2022 Est Suisse
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Fruits T Légumes 1 Viticulture

A Fruits

A Fort développement dans les fruits a pépins

A A venir, fruits & noyaux et fruits de transformation
A Défis logistiques

A Légumes

A Fort développement (de garde et frais)
A A venir, nouveaux produits

A A venir, plus de transformation

A Viticulture

A 400 ha labellisés
ABi ent 1t

dédautres di

str

but eur s

et

% petits pois
chou-fleur (transformation) brocoli (transformation)
(transformation)

(transformation)]

carottes
(transformation)
carottes

(fraiches/de garde)
betteraves
' rouges (fraicl hes/de garde)
poireaux rhubarbe
(frais/de garde) céléri (transformation)

(frais/de garde)

chou romanesco

(transformation)
chou rouge

(frais/de garde)

épi |nards
(transfon'natlon)

tomates
chou blanc/ _ datterini

663

mais doux
(frais/de garde) (fralsde garde)

v

chou blanc
(frais/de garde)

C a V e Schoucrou

courgettss
(fraiches/de garde)



Lait des pres IP-SUISSE

U Production laitiere basée sur les herbages
u Alimentation de soja interdite
U Minimum SRPA (sorties réguliéres en plein air)

Systeme a points a respecter
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Volalilles

Poules pondeuses des 2022 : e

A285 millions d°
2019
A 117 producteur s o

Poulets des 2023 ‘!lll |

A Lancement aodit 2023 a0k ¥ 5

= 1 million




Filieres carnées: statistiques

Nombre d’animaux produits

Données toujours an fin d'annéa

40845
Gros bdtail 29713
AE536
3072
Vaches SRPA —
EZOT
EESE
FO33
Vaches IP5 4081
BE4ZT
2E322
25417
Veaux 26 038
24 485
16 56T
17559
Agneaux 18137
15119
53163
54294
Lapin 46972

47 006

=

25000 50000

2015 [ 2021
BN 2020 EE 2022

75000
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Filieres carnées: statistiques

Nombre d’exploitations
Données au 30.6., uniguement 2019/20 au 31.12.2021

2019 Bl 2022
P zozo21 I 2023

BO5T
G862
Vaches SRPA aand
6943
3042
3132
e .
3232
527
Elevage 30
de porcs 605
575
i 1011
Engraissament 1218
1112
1053
ooi
Veaux 951
858
916
L] m
BE2
2ar
245
Agneaux B
2832
Swiss 266
409
Black e
Angus 489
0 1000 2000 3000 4000 5000 E000 7000 8000
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Filieres carnées: Primes label

(\y

(1))

. o«
(— a

Primes IP-SUISSE
pour la production de viande

Kéalber C, H, T+ + 90 ct./kg PM

T + 80 ct./kg PM

T- + 20 ct./kg PM
Bétail d'étal (variable) + 50 -+ 70 ct./kg PM
Pure Simmental + 60 - + 80 ct./kg PM
Vaches SST et SRPA + 20 ct./kg PM
Vaches SRPA + 40.00 Fr./vache
Agneaux + 70 ct./kg PM
Porcs a I'engrais + 25 - 45 ct./kg PM

Porcelets (variable) + 10.00-18.00 Fr./porcelet
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Directives de détention des agneaux

Détention
A SST et SRPA

A D®tention en ber geri e, avec sorti
les conditions climatiques ne permettent pas le pacage

A Lumiére du jour: minimum 15 Lux
A Détention toute la durée de vie conforme aux exigences du label

Soins vétérinaires

ALdbex®cution doéun programme de vermi fuge (ges
soin régulier des onglons (bains) sont prescrits en accord avec le
ve®t ®r i naire de | 6exploitation.

Programme«agneaux od0al page
A En plus, i1ls doivent °tre d®tenus au mini mum



Agneaux

Vi

>

ande

mar ¢c h®

=> viande appreciee

Défis:

>

>

ddagneaux
stabl e avec e

| a sai sonnali t® de |

abandon

d u

progr amme

nv. 250 d®t enteur s

ocooffre et
Aagneaux

| es fluctuat.

doal pagen

et

en
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Temps dyechan:

15h-15h15



MIi eux maitri ser | yaval et
deboucheés : le

conditionnement un enjeu

clé pour valoriser la viande

sous la margue Ishere

Florence REINER, Chambre
|l i "g8sg z® 2k i1k zi7«02k

15h15-15h35
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