i Regles et bonnes pratiques a mettre en ceuvre
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B SN o pour élever des porcs

Contexte

| ...jl' Le syndicat porcin 13-83-84 a sollicité I'appui de la MRE pour organiser une formation pour ses adhérents
,:k' > "M (ou futurs adhérents) en vue de mettre a jour leurs connaissances de la filiére et pour certains se former de
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maniere initiale. Les différents modules de 4 heures chacun constituent un ensemble.
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« DATES:29/01/25 ; 12/02/25 ; 05/03/25 ; et  S'approprier les savoir, savoir-faire et savoir-étre pour gérer de maniére efficiente un élevage de porcs.
une date a fixer fin mars debut avril connaitre les fondamentaux de la filiere porcine.

e DUREE : 16 heures Contenus pédagogiques

e Connaitre son cheptel: analyse comportementale aux différents stades de la croissance du porc
e Distinguer les pratiques a mettre en ceuvre selon le stade physiologique

e Connaitre les principales pathologies du porc

o Mettre en ceuvre les mesures de biosecurité pour protéger son elevage et les acteurs de la filiere
e Connaitre la réglementation relative au bien étre animal

e« COUT PEDAGOGIQUE : Ayantdroit VIVEA=0¢€ e S'approprier les techniques favorables au bien-étre animal

o Connaitre les besoins en alimentation des porcs selon les différents stades physiologiques

e LIEU : Salon de Provence (13)

e« PRE-REQUIS : Aucun

e« METHODES ET MOYENS PEDAGOGIQUES : e Savoir lire et décrypter les étiquettes d'aliments du commerce
Exposeés en salle, exercices, présentation de produits o Calculer et adapter la ration
« CONTACT : Anne BAFFERT Modalités d’évaluation

% 06.79.88.11.16 e Quizz et travaux pratiques (% [ﬁ D E

formation@mre-paca.fr  Questionnaire de satisfaction en fin de formation VIV i mmommorstm
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